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RESUMO: O objetivo deste trabalho foi verificar, através dos registros do Servigo de
Inspegéo Federal, as principais condenagdes de carcaga observadas nas linhas de
inspegdo de 5927 bovinos abatidos em matadouso-frigorifico. A causa mais expressiva
de condenagio foi a cisticercose com 267 (4,50%) dos animais abatidos, tendo suas
carcagas, apos re-inspe¢do no Departamento de Inspecio Final, destino de tratamento
pelo frio e produgio de conserva para entdo ser liberada para consumo. Procedimento
relevante adotado pelo servigo de inspegdo como protecdo da Satide Publica.
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INTRODUCAO

Apesar dos grandes progressos
cientificos no campo de Saude Publica
com vista a prote¢do do homem contra
enfermidades infecciosas e parasitarias,
bem como os esforgos governamentais de
varios paises para erradica-las, a realidade
¢ que muitas patologias continuam com
elevada prevaléncia em varias espécies
animais das quais o homem depende para
sua alimentag@o e nutri¢do (MIRANDA,
2002).

Dentre essas enfermidades, figuram
aquelas que sdo comuns aos homens e
animais, representando importante fonte
de infecgdo para o homem, seja pela
ingestido direta da matéria-prima e seus
derivados ou por contato direto ou
indireto (MIRANDA, 2002).

A carne ¢ utilizada pelo homem como a
principal fonte de alimentag3o, por ser rica
em proteinas de alto valor bioldgico pelos
aminoacidos essenciais que a compde,
decorrendo dai importincia de seu
consumo (PARDI, et al, 1993; SOUSA et
al; 2000). Portanto, carne é definida como
a parte muscular comestivel dos
mamiferos e aves, contendo ossos,
manipulada higienicamente e oriunda de
animais sadios e abatidos sob inspegéo
veterinaria (SAO PAULO, 1978).

A inspe¢do sanitaria nos matadouros —
frigorificos tem grande importancia para
a Saude Publica, por retirar do consumo
carnes veiculadoras de patdgenos e as
portadoras de lesdes anatomo-
patologicas. A inspegdo pds-morte
consiste no exame de todos os orgéos e
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tecidos, observando e apreciando as suas
caracteristicas, promovendo a sua
palpagio e abertura de ganglios linfaticos
correspondentes, além dos cortes sobre
o parénquima dos drgios, quando
necessario (BRASIL, 1997).

A pratica da inspegao sanitaria pés-morte
em matadouros - frigorificos é realizada
por agentes de inspegdo treinados, que
ao detectarem lesdes que possam tornar
a carcaga impropria para 0 consumo
humano, desviam-na para o Departamento
de Inspegio Final (DIF) para analise e re -
inspecio e, qual o critério de julgamento
dado a carcaga e seus despojos pelo
inspetor oficial, seja ele do ambito
municipal, estadual ou federal.
Considerando a importancia que a carne
representa na alimentagdo humana e o seu
crescente consumo, o presente trabalho
tem como objetivo verificar as principais
causas de condenagdes de carcagas
observadas em matadouro — frigorifico
sob o Servigo de Inspecdo Federal na
cidade de Barretos — SP.

MATERIALEMETODOS

Foram utilizados neste estudo 5.927
bovinos, entre machos e fémeas,
procedentes dos estados de Goids, Minas
Gerais, Sdo Paulo e Tocantins.

Os animais foram abatidos no periodo
compreendido entre 01 e 11 de julho de
2003 e, os dados foram recolhidos dos
registros do Servigo de Inspecgdo de
Produtos de Origem Animal (SIPA) que
seriam enviados a Delegacia Federal do
Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA) do estado de S@o
Paulo.

Todos os animais passaram por descanso,
jejum e dieta hidrica preconizada pelo
Regulamento de Inspecdo Industrial e
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Sanitaria dos produtos de Origem Animal
(RIISPOA), para entdo, entrarem no
circuito normal de abate e, se promover a
inspegdo correspondente a todas as
linhas preconizadas pela legislag@o.

Na observacio de qualquer alterag@o nas
linhas de inspegdo, encaminhou-se a
carcaca e todos os seus despojos para o
DIF para re—inspegao por inspetor oficial
e a determinag@o do critério de julgamento
e destino, se condenag@o total (graxaria)
ou aproveitamento condicional
(tratamento pelo frio / esterilizag@o
comercial).

RESULTADOS E DISCUSSAO
Inicialmente foram condenadas 293
carcagas bovinas o que representou
4,94% dos animais abatidos no periodo.
Somente uma carcaga avaliada por
contaminag@o teve como destino final a
graxaria (GX). Assim acabaram sendo
condenadas parcialmente, 292 carcagas,
que tiveram critério de julgamento
indicado pelo Servigo de Inspegao Federal
como tratamento pelo frio (TF) e conserva
(CO) sendo portanto liberadas para o
consumo no mercado interno e para a
produgdo de enlatados, como mostra a
Tabela 1.

Merecem, grande destaque as
condenagdes por tuberculose que tem
grande implicagdo em Saude Publica, por
ser uma enfermidade infecciosa mas
quando desviando as carcagas para o
Departamento de Inspegdo Final (DIF)
para uma inspe¢@o mais detalhada (re-
inspec@o) pelo inspetor do SIF, verificou-
se que essas carcagas poderiam ser
liberadas para o consumo apos
esteriliza¢do pelo calor, como indicado
pelo RIISPOA (BRASIL,1997), o que
também (pode ser acatado) coadunam
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com as citagdes de (THORTON, 1969),
quando relata que em focos primarios
pode ocorrer cura por fibrose ou
calcificagio.

Quanto as condenagdes por cisticercose,
as carcagas avaliadas s6 podem ser
condenadas totalmente quando ocorrer
infecgdes intensas pelo Cysticercus
bovis em varias partes da musculatura ou
quando a carne se apresentar aquosa ou
descorada (BRASIL, 1977). A inspe¢io em
varias partes da musculatura para
verificagdo da infecgdo por C. bovis, deve
ser realizada em locais de predisposi¢do
como os musculos mastigadores,
particularmente os masseteres, do
coragdo, da lingua, dos ombros, do
diafragma e es6fago (THORNTON, 1969).
Além do exame visual e da realizagio de
palpagéo da ponta da lingua (GIL,2000).

CONCLUSAO

As taxas de condenagdes de carcagas
foram relativa e expressivamente altas
durante o periodo registrado.

A cisticercose viva e calcificada foram as
causas de condenagdes mais expressivas.
O aproveitamento condicional de
carcagas por cisticercose revela-se em
perdas econdémicas para o produtor,
industrial e consumidor.
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Tabela 1. Principais condenagdes de carcagas bovinas observadas em matadouro —
frigorifico no municipio de Barretos/SP

Causas N° de condenacdes N°de animais/ lote % por lote % por total
Adipoxantose 06 886 0,67% 0,10%
Contaminagao 01 30 3,33% 0,02%
Cisticercose 267 4407 6,05% 4,50%
Linfadenite 12 1494 0,80% 0,20%
Tuberculose 07 652 1,07% 0,12%
Somatdria 293 7469 11,92% 4.94%
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