
Polpa de abacate qs;
Óleo de coco;
Matcha;
Emulsificante;
Sorbato de potássio;
Vitamina E (tocoferol).

Insuficiência cardíaca;
Deficiência de magnésio;
Doença de Crohn;
Dislipidemia;
Redução do colesterol;
Resistência à insulina em pacientes com diabetes
mellitus tipo 2.

Conservar em local refrigerado (2°C á 8°C).

EMBALAGEM/RÓTULOEMBALAGEM/RÓTULO

São as pessoas interessadas em consumir comidas
saudáveis;
Pessoas que não tenham tempo para o preparo das
mesmas;
Pessoas que buscam  alternativas práticas .

INGREDIENTESINGREDIENTES

PATOLOGIAPATOLOGIA

 Tabela NUTRICIONAl Tabela NUTRICIONAl

ButtercoffeeButtercoffee
MARGARIna vegetal á base de polpa de abacate MARGARIna vegetal á base de polpa de abacate 

Integrantes:
Alícia Maria Custódio de Oliveira   RA: 22001261 
Lavínia Maria Marques Silva             RA: 22000030 
Maria Izadora Zerbinati Cunsetini  RA: 22001381 
Noeemy Gabrielli Campos                RA: 22000043
Sarah Fernandes Danziger                RA: 22001438 
Sthefany Ribeiro Pinheiro                 RA: 21000906

Profª Drª Ana Paula Rosa Da Silva Camargo 
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PÚBLICO-ALVOPÚBLICO-ALVO

vIDA DE PRATELEIRAvIDA DE PRATELEIRA

MÉTODO DE CONSERVAÇÃOMÉTODO DE CONSERVAÇÃO

Projeto Integrado de Análises Toxicológicas e de AlimentosProjeto Integrado de Análises Toxicológicas e de Alimentos

Lacrada aproximadamente - 30 dias na geladeira 
Após aberta  para consumo- 1 a 3 dias na geladeira .


