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Ao todo do projeto foi desenvolvido quatro testes em aplicações de métodos

diferenciadas, como mostra as figuras 1, 2 , 3, 4, 5, 6, 7 e 8.

ETAPAS TESTES 

Durabilidade com a embalagem fechada é de 15 dias. já com a embalagem aberta é de 1 dia. 

Caldo em cubo

           NOME FANTASIA 
O nome fantasia é “Peach Seasoning”, que evoca a essência de um tempero de pêssego.

DENOMINAÇÃO DE VENDA 
A denominação de venda é “caldo de pêssego”, no qual é utilizado da polpa  e da casca do pêssego 

INGREDIENTES
Amido de milho, caldo de pêssego, alho em pó, cebola em pó, salsa em pó, óleo de girassol, açúcar,

cúrcuma, conservantes benzoato de sódio e ácido cítrico 

PÚBLICO-ALVO 

PATOLOGIA 
 Inibir vários tipos de câncer, como cólon, esôfago, pulmão, fígado, mama e pele,

Ajudar a reduzir o risco de diabetes tipo 2,

Busca-se melhorar a saúde geral do organismo, fornecendo vitaminas essenciais.

TABELA NUTRICIONAL

EMBALAGEM E ROTULAGEM 

Pote em Acrílico transparente, em formato quadricular, como embalagem secundaria  

Embalagem primaria, desenvolvida em papel laminada para envolvimento

individual dos cubos 

Rotulagem de acordo com RDC 727/2022, 715/2022, 429/2020 e IN

75/2020.

SEM GLÚTEN

SEM LACTOSE

CONTÉM GIRASSOL

CONTÉM PÊSSEGO

MÉTODO DE CONSERVAÇÃO E VIDA DE PRETELEIRA
REFERÊNCIA 

Figura 1: amostra do primeiro

protótipo antes da estufa 

Figura 2: amostra do primeiro

protótipo após 12 horas na estufa. 

Figura 3: amostra do segundo

protótipo antes dessecador. 
Figura 4: amostra do segundo

protótipo após 3 semanas no

dessecador .

Figura 5: amostra do terceiro

protótipo antes da estufa. Figura 6: amostra do terceiro

protótipo após 5 horas na estufa.

Figura 7: amostra do Quarta

protótipo antes da secagem

ambiente.
Figura 8: amostra do Quarta

protótipo já seco.
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