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Açúcar mascavo, água, alho em pó,
fumaça em pó, polpa de morango,
polpa de pitaia e CONSERVANTE INS
202.

PÚBLICO-ALVO
O molho se destina a todos os públicos, em
especial a pessoas com hipertensão arterial. 

PATOLOGIA

VIDA DE
PRATELEIRA

O morango e a pitaia possuem antocianinas,
que são compostos antioxidantes presentes
em frutas de coloração vermelha, sendo que
estudos apontam que esse composto auxilia na
redução da pressão arterial.

 O molho deve ser guardado em refrigeração,
de preferência em geladeiras, sendo que o

produto não deve ser congelado, tendo a
validade de um ano. 

DRAGONBERRY

TABELA NUTRICIONAL E
INGREDIENTES

FLUXOGRAMA

FIGURAS DO
PROCEDIMENTO

A figura ao lado
representa a

coloração do molho,
junto com os

ingredientes utilizados,
é possível verificar que

o molho está inserido
dentro de embalagem
de vidro âmbar, para

que não ocorra
oxidação do produto


